Hotel Weisshorn

St-Sylvestre
31 Décembre 2025

MENU

Terrine de viande séchée, salade mesclun vinaigrette de
noisette

%O R
Oxtail avec un bouillon clair et des nouilles maison

5O R
Enveloppement de flétan et jambon cru,
accompagné de bok choy et d'un beurre
blanc citronné
SO R

Sorbet au kalamansi

L R

Filets mignons de veau sur son lit de
choux de Milan a la creme, pommes
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Hotel Weisshorn
Nouvel An
01 Janvier 2026

MENU

Carpaccio aux légumes avec buratta
50 R

Creme de betterave rouge a la vodka

O R

Filets de perche sautés, purée de chou-
fleur, sauce au safran

% R

Sorbet a I'orange

7D R

Filet mignon de veau, Schupfnudeln et gratin
de cotes de bettes

LR

Mi-cuit au chocolat et glace vanille

CHF 120 par personne
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